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YUK
COCO

-Mousse de coco

-Coulis de mango

-Cremoso de maracuya
-Crumble prensado de copo de
COCO

-Mango fresca
-Chocolate Spritz

PEREECTO PARA CTOMEARTIR
ENTRE 6 ¥ 8 PERSONAS

4.0 CUrOS

20CM




OOM

-Mousse de Té Jazmin
-Coulis de Lychee
-Cremoso frambuesa |
-Crumble de almendra . 'I
-Chocolate Spritz | |

-Decoracion de flor comestible i | 1A
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Perfecto para compartir
cntre 6y 8 personas

4.0 CUrOS

-Moussc de chocolate negro 55%
-Cremoso de naranja y amarctto
-Crujicnte de pralinc
-Bizcocho de chocolate
- [rufa




17 CM

g PERFECTO PARA COMPARTIR
ENTRE %% 1 @ FERSCINEH

49 CUroS

-Ganache de vainilla

-bizcocho de chiffon

sobor

queso

-mango fresca

-coulis de mango )
-decoracion chocolate



Cremo
CAKE

-Crema de chantilly

-bizcocho de chiffon esponjoso
-cremosa de fresa/mango(elige uno)
-coulis de fresa/mango(elige uno)

PERFECTO PARA COMPARTIR
ENTRE 6 Y 8 PERSONAS

4.0 CUrOS




-Crema de chantilly
-bizcocho de chiffon esponjosa

Crema
CAKE et

o™

40 CUFOS

PERFECTO PARA COMPARTIR
ENTRE 6 Y 8 PERSONAS

17 CM
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-Crema de matcha premiun

-bizcocho de Angle original |
-fresa fresca

-coulis de frambuesa
-decoracion fruta fresca

%

PERPECTO PARA

¥ 8 PERSONAS

55 CUrOS

8.5 CM

:

- COMPARTIR ENTRE 6



CHOCOLATE

love

a’ de Trufa 70%

-biz€ocho de chiffon esponjoso
-ganache de cholate

=" _glaseado chocolate negro
frambuesa fresaca

-decoracion galleta sableé(depende
de la produccion del obrador)

PERFECTO PARA COMFPARTIR




PERFECTO PARA
COMPARTIR ENTRE 6 Y 8
PERSONAS

70 CUrOS




CAKE
_

) CUrOS

FLORES DEVES
GLOVOS NO ESTAN
INCLUIDA






490 CUroS

PERFECTO PARA COMPARTIR
ENTRE 30 Y 40 PERSONAS



Informacioén para pedidos

Nuestros pasteles se elaboran de manera artesanal y
exclusivamente bajo pedido. Por ello, agradecemos realizar la
reserva con al menos 3 dias de antelacion.

Para confirmar el pedido, se solicita el pago por adelantado, que
ouede efectuarse en tienda, mediante transferencia bancaria o
oor Bizum.

La recogida se realiza en nuestro establecimiento, dentro del
siguiente horario:

- Lunes a viernes: 10:00 -19:30

- Sabados: 10:00 - 15:30

- Domingos: cerrado

Permanecemos cerrados los dias testivos, salvo aviso previo.

Si existe cualquier alergia o intolerancia alimentaria, le rogamos
nos lo comunique en el momento de realizar su pedido.

Los precios indicados no incluyen servicios de transporte ni de
montaje/mesa dulce. En caso de necesitarlos, estaremos
encantados de tacilitarle un presupuesto personalizado con
antelacion.

Una vez contirmado el pedido, no es posible realizar
cancelaciones ni devoluciones.

Para garantizar la mejor experiencia de sabor y calidad, los
vasteles deben conservarse refrigerados y se recomienda su
consumo en un plazo maximo de 3 dias.




	CALLE MARÍA TUBAU 15, MADRID 28050
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	40 euros


	49 euros
	49 euros
	CHOCOLATE
	NARANJA
	49 euros

	Crema
	49 euros
	CAKE
	-Crema de chantilly
	-bizcocho de chiffon esponjoso -cremosa de fresa/mango(elige uno) -coulis de fresa/mango(elige uno)
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	Crema
	49 euros
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	-fresa fresca
	PERFECTO PARA COMPARTIR ENTRE 6 Y 8 PERSONAS



	55 euros
	CHOCOLATE love
	-Crema de Trufa 70%
	-bizcocho de chiffon esponjoso -ganache de cholate
	-glaseado chocolate negro -frambuesa fresaca
	-decoración galleta sableé(depende de la producción del obrador)
	60 euros
	499 euros
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